Nel cuore dei Colli Berict, sorta dal
recupero di un antico borgo del XV
secolo, l'azienda agricola Del Rébene si
estende per 23 ettart, in un ambiente
incontaminato che domina la Valle del
Gazzo, inserita nell'elenco delle Bellezze

paesaggistiche d'ltalia.

[ 5 ettart di vigneto ed i 3 ettart di uliveto
sono esposti a sud a 300 mt. sul livello
del mare, in terreni di origine calcareo
marina e godono di un microclima
caratterizzato da escursiont termiche
Jfavorite dall'altitudine, asciutto e
ventilato, paragonabile alla macchia
mediterranea.

La lavorazione in vigna é biologica e

st avvale delle tecniche biodinamiche,
consentendo alle uve di raggiungere

una maturazione completa per realizzare
vini di alta qualita.
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DESCRIZIONE

Il vitigno Carmeneére trova nel terreno di origine calcareo
marina dei Colli Berici il luogo ideale per esprimere al meglio
le sue caratteristiche.

VINIFICAZIONE

Le uve Carmenére hanno fermentato con lieviti indigeni,
sulle bucce, per 15 giorni.

AFFINAMENTO
Il vino ottenuto & stato affinato per 10 mesi in vasche di
cemento vetrificato e quindi imbottigliato nella nostra cantina.
- Uve: Carmeneére 100%
- Vendemmia: manuale a meta ottobre
- Vigneti: sono di proprieta, nel comune di Zovencedo,
a 300 mt s.l.m esposti a sud
- Sistema di allevamento: Guyot, 4000/4500 piante/ha
- Rendimento medio: 45 gl/ha
- Terreni: Argilla rossa e calcare marino

- Alcool: 12,5 %

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore rosso rubino.

DEL REBENE

CARMENERE

Netto e profumato, si presenta fruttato, con profumi di ciliegia,
note balsamiche e sentori di incenso e di spezie, tannini

morbidi e vellutati.
I1 palato & succoso, fine nel tannino, abbastanza saporito da
allungarsi nel retrogusto con una naturalezza pepata e gustosa.

ABBINAMENTI

Carni rosse quali manzo e agnello, cacciagione, salumi
e formaggi.
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